Pokus - plesne na chlebiku
Ciel’: Zistit', aké podmienky podporuju rast plesni na chlebe.
Predmet: prvouka, 2. ro¢nik

Priprava: Ziaci poznaju proces vzniku chleba. Vedia, Ze chlebik mozu napadnut’ rozne
plesne (nespecifikujeme ich podl'a ndzvu, ked’ze ide 0 Ziakov 2. triedy). Ich ulohou je zistit’
aké podmienky podporuji rast plesni.

Pomécky: 3 mikroténové vrecka, 3 krajce chleba, voda, lupa na pozorovanie.

Postup / realizacia:
1. Do prvého mikroténového vrecka vlozte jeden krajec chleba. Ten ulozte do tmavej

skrine.

. Do druhého mikroténového vrecka vlozte d’alsi krajec chleba. Tento chlebik ulozte do
mraznicky.

. Treti chlebik navlh¢ite troskou vody, vlozte ho do mikroténového vrecka a polozte na
teplé miesto (radiator).

. Kazdy den skontrolujte chlebik, pozorujte lupou pripadne zmeny a zapiste ich do
tabulky.

chlieb v tmavej chlieb v mraznicke | vlhky chlieb na
skrini radiatore
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Zhodnotenie pokusu:
e Aké zmeny ste pozorovali?

e Ktoré podmienky su pre rast plesni najvhodnejsie?
e Dasachlieb s plesiiou zjest”? Pre¢o ano/nie?
e Kde ste nepozorovali ziadne zmeny na chlebiku? Mo6zeme tento chlebik jest’ aj po
dlhsej dobe?
Co ste sa pomocou tohto pokusu naugili?
Kde doma ulozite prebytocny chlebik, by ste nim zbyto¢ne neplytvali?
Co vietko sa da urobit’ z dvojdiiového- trojdiiového chlebika, ktory nenapadli plesne?
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